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石神女性学級第５回目「味噌作り体験」申込書

お問合せ　石神生涯学習センター（☎２２－３４２１）

２０２３．2．1　　　第345号

◆◇編集･発行◇◆
石神生涯学習センター
南相馬市原町区石神字坂下29

ＴＥＬ:０２４４（２２）３４２１

ＦＡＸ:０２４４（２４）６９７１

※センターのご利用の際には、予防対策としてマスク着用、手の消毒、検温のご協力をお願いいたします。

氏　　名

住　　所

電話番号

☆☆☆石神生涯学習センター主催事業のご案内☆☆☆

ふ り が な

手作りのおいしい味噌を体験してみませんか！！

昨年の講座風景

・日 時 （１）令和５年３月２日（木）
午後１時３０分～午後２時３０分（大豆洗い等）

（２）令和５年３月３日（金）
午後２時００分～午後４時００分（味噌作り）

・場 所 石神生涯学習センター（調理室、大会議室）

・対象者 成人女性

・定 員 ２４名（先着順）
・講 師 荒 ヒサエ 氏

・参加費 ２，０００円（材料代）
・持ち物 エプロン、三角巾（バンダナ）、お持ちの方は大きなタライか

大きな鍋（直径８０ｃｍ以上）、みそ桶（※持参される物には必ず名前

を書いてください）

・申込み ２月２日（木）～２月２４日（金）までに電話で申込みいた
だくか、下記申込書に記入し直接窓口にて申込みください。

（注）ファックスは受付しません。

参加者募集

※当日はお一人約６ｋｇ前後の味噌

をお持ち帰りとなります

切り取り線

袋に入ってる塩と麹をよく

混ぜ合わせます
煮た大豆を機械に入れペー

スト状にします

ペースト状の大豆と塩と麹をよく混ぜ合わせるとみその

完成です

こちらに記入

してください。




